


MENU EN 7 PLATS
AMUSE-BOUCHE

ENTREES

Thon vitellato, mayonnaise aux anchois

Foie gras poélé, coing, mandarine, pain d’épices

Tagliolini a I'encre de seiche et beurre fumé,
langues d’oursins, bergamote

PLATS

Black cod mariné au miso, crémeux de vitelotte,
broccolini, écume a la citronnelle

Filet de beeuf, mousseline de pommes de terre, truffe de saison, jus corsé

DESSERT

Mousse de chocolat noir, framboises, ganache au mascarpone

210 CHF / PERSONNE



