
 

TOUS NOS PRIX SONT EN CHF, TVA (8.1%) ET SERVICE INCLUS. 
NOTRE ÉQUIPE SE TIENT À VOTRE DISPOSITION POUR TOUTES QUESTIONS CONCERNANT LES ÉVENTUELS ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS NOS PLATS. 

 

PROVENANCE : BŒUF : SUISSE / AGNEAU : SUISSE / POULET : SUISSE - FRANCE / THON SAKU : OCÉAN PACIFIQUE / POULPE : OCÉAN ATLANTIQUE. 

LE MIDI 
 

 

ENTRÉES 

 

SALADE MÊLÉE           9.- 

SALADE DE CAROTTES TRICOLORES AU CITRON       9.- 

POULPE TERIYAKI, COLESLAW AU VINAIGRE DE CIDRE ET WASABI    28.- 

VELOUTÉ DE PETITS POIS À LA MENTHE, PERLES D’HUILE D’OLIVE    16.- 

BURRATINA FUMÉE CASA MOZARELLA, SALADINE DE PRINTEMPS, SAUCE À LA NOISETTE 25.- 

CEVICHE DE LÉGUMES DE SAISON        19.- 
 

 

PLATS 
 

SOURIS D’AGNEAU CONFITE À LA CANELLE, LÉGUMES GLACÉS     43.- 

FILET DE BŒUF SUISSE, CAROTTES EN TEXTURES, JUS CORSÉ À LA TAPENADE DE TRUFFE 53.- 

TARTARE DE BŒUF SUISSE À L’ITALIENNE, JAUNE D’ŒUF PARFAIT    35.- 

TATAKI DE THON SAKU EN ROBE DE GRAINES DE PAVOT ET SÉSAME, MOUSSELINE DE CÉLERI, 

ÉMULSION DE POMMES GRANNY SMITH, SALICORNES      39.- 

RAVIOLI AU CITRON, COURGETTES ET SCAMORZA FUMÉE     29.- 

SALADE CAESAR          27.- 

LE SMASH BURGER DU KIOSQUE        34.- 

KEFTA DE BŒUF, TOMATES SÉCHÉES, CONCOMBRE, SALADE ROMAINE, CORNICHONS, SAUCE TZATZIKI 
 

 

DESSERTS 
 

SALADE DE FRUITS          9.- 

PÂTISSERIE BY GUILLAUME BICHET        14.- 

LE CHEF CHOCOLATIER GUILLAUME BICHET PUISE SA FORCE CRÉATRICE DANS UNE RÉELLE ALLIANCE DE TRADITION 

ET MODERNITÉ. L’ARTISAN PROPOSE UNE RÉÉCRITURE CONTEMPORAINE DES PÂTISSERIES DE SON ENFANCE. 

CAFÉ OU THÉ GOURMAND         14.- 

GLACES & SORBETS LA BOULE         4.50 

ENGLISH 

 


