
LE SEA-BAR



LES CAVIARS - MONARQ

BELUGA

50 GR. 290.-
125 GR. 650.-

OSCIÈTRE

50 GR. 120.-
125 GR. 290.-

COQUILLAGES ET CRUSTACÉS

10.-
65.-/35.

SELON PÊCHE
34.-/21.

24.-
12.-
10.-
8.-

23.-
43.-

SELON PÊCHE

LANGOUSTINE (LA PCE 13/15)  
HOMARD DU MAINE (400G/500 GR.) / DEMI-HOMARD 
HOMARD BLEU BRETON  
TOURTEAU / DEMI-TOURTEAU  
GROSSES CREVETTES BIO DE MADAGASCAR (6 PCE ) 
CREVETTES GRISES (100 GR.)  
BULOTS CUITS MAISON (150 GR.) 
BIGORNEAUX CUITS MAISON (100 GR.)  
OURSINS (3 PCE) 
KING CRAB (100 GR.)  
LANGOUSTE  

SUR COMMANDE 48H À L’AVANCE

TOUS NOS PRIX SONT EN CHF, TVA (7,7%) ET SERVICE INCLUS.



NOTRE SÉLECTION DE SASHIMIS

CŒUR DE THON SAKU (100 GR.)   22.-
DOS DE SAUMON ÉCOSSAIS (100 GR.)  19.-
DAURADE ROYALE (100 GR.)   20.-
SAINT-JACQUES DE PLONGÉE (3 NOIX) 23.-

NOTRE SÉLECTION D’HUÎTRES SERVIES PAR 3

1 .-
2 .-

.-
SELON ARRIVAGE

1 .- 

L’HUÎTRE « LAMBERT » FINE DE CLAIRE N°3 
L’HUÎTRE « GILLARDEAU » N°3   
L’HUÎTRE « KRYSTALE » N°3  
L’HUÎTRE DÉGUSTATION DU MOIS  

PLATEAU DÉCOUVERTE 

6 HUÎTRES « GILLARDEAU » N°3
BULOTS CUITS MAISON (150 GR.)
BIGORNEAUX CUITS MAISON (100 GR.)
CREVETTES GRISES (100 GR.)
1 TOURTEAU
2 LANGOUSTINES
6 CREVETTES BIO DE MADAGASCAR

NOUS POUVONS VOUS AIDER À CRÉER VOTRE PLATEAU SUR MESURE.
NOS PLATEAUX SONT DISPONIBLES À L’EMPORTER - SUR COMMANDE 48H À L’AVANCE.



PLATEAU DÉGUSTATION 2 9.- 

390.- 

2 COUPES DE CHAMPAGNE PERRIER JOUËT GRAND BRUT

6 HUÎTRES « GILLARDEAU » N°3
6 HUÎTRES « KRYSTALE » N°3
1 HOMARD DU MAINE
1 TOURTEAU
6 CREVETTES BIO DE MADAGASCAR
BULOTS CUITS MAISON (150 GR.)
BIGORNEAUX CUITS MAISON (100 GR.)
2 LANGOUSTINES

PLATEAU DU KIOSQUE 

2 COUPES DE CHAMPAGNE PERRIER JOUËT GRAND BRUT
CAVIAR OSCIÈTRE ( 0 GR.)

6 HUÎTRES « GILLARDEAU » N°3
6 HUÎTRES « KRYSTALE » N°3
1 HOMARD DU MAINE
BULOTS CUITS MAISON (150 GR.)
6 CREVETTES BIO DE MADAGASCAR
SASHIMIS : SAINT-JACQUES DE PLONGÉE, THON SAKU (50 GR.) 
ET SAUMON D’ÉCOSSE (50 GR.)
2 LANGOUSTINES
3 OURSINS
2 SHOTS DE VODKA 


